REGISTRE B - SUIVI DES PARAMETRES D'ENTREPOSAGE

Site d'entreposage :

En continu

Récolte 2010

#de chambre :

Date de
fermeture :

Date

d'ouverture :

#de chambre :

Date de
fermeture :

Date
d'ouverture :

La température et le taux d’humidité relative d

e l'intérieur des chambres AC doivent étre mesurés 2 fois par
jour durant toute la période d'entreposage AC. L'analyse de I'oxygene doit aussi étre réalisée deux fois par
jour durant toute la période d'entreposage AC.

La température et le taux d'humidité relative di

e l'intérieur des chambres AC doivent étre mesurés 2 fois par

jour durant toute la période d'entreposage AC. L'analyse de I'oxygéene doit aussi étre réalisée deux fois par
jour durant toute la période d'entreposage AC.

Thermomeétre Humidite " Thermométre Humidite -
Date relative 0O, CO, Initiale Date relative 0O, Co, Initiale
Tl T2 (HR) T1 T2 (HR)
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
1
12
13
14
15
Gestion Qualiterra Inc.
2010-07-09 Cahier de charge entreposage des pommes

G\Générale

ac



#de chambre :

Date de
fermeture :

Date
d'ouverture :

#de chambre :

Date de
fermeture :

Date
d'ouverture :

La température et le taux d’humidité relative de l'intérieur des chambres AC doivent étre mesurés 2 fois par
jour durant toute la période d'entreposage AC. L'analyse de I'oxygéne doit aussi étre réalisée deux fois par
jour durant toute la période d'entreposage AC.

La température et le taux d’humidité relative de I'intérieur des chambres AC doivent étre mesurés 2 fois par
jour durant toute la période d'entreposage AC. L'analyse de I'oxygéne doit aussi étre réalisée deux fois par
jour durant toute la période d'entreposage AC.
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